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2023 年 12 月 22 日 

 

 

 

 

ユナイテッド・スーパーマーケット・ホールディングス株

式会社（本社：東京都千代田区、代表取締役社

長：藤田元宏）が展開するプライベートブランド商品

「eatime（イータイム）」のパスタ各種がパッケージを

一新！パステルカラーにイメージチェンジして再発売し

ます。 

リニューアルに際して、各パスタのコンセプトカラーを

鮮やかな色彩で表現。おいしさそのままに、食卓を華

やかに彩ります。 

 

＜発売中＞ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

No.003「パスタ発祥の地でつくられた本格スパゲッティーニ 1.7mm」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格パスタ。低温長時間乾 

燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。ベーシックな太さのスパゲッティーニは、 

トマトソースやラグーソースなど、どんなソースにも合う万能パスタです。 

■製品規格：500ｇ■価格：358 円（本体価格）386 円（税込価格） 

 

No.004 「パスタ発祥の地でつくられた本格スパゲットーニ 1.9mm」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格パスタ。低温長時間乾 

燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。少し太めで、もちもちとした食感の 

スパゲットーニには、魚介のトマトソースや、チーズたっぷりのソースがおすすめ。 

■製品規格：500g ■価格：358 円（本体価格）386 円（税込価格） 

No.092 「パスタ発祥の地でつくられた本格リングイネ」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格パスタ。低温長時間乾 

燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。断面が楕円形のリングイネはソースの 

絡みも良く同時にもちもちした食感も楽しめます。 

■製品規格：500g ■価格：358 円（本体価格）386 円（税込価格） 

No.006 「イタリア シチリア島で愛される本格カザレッチェ」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格マカロニ。低温長時間

乾燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。シチリアの伝統的なショートパスタ

のカザレッチェは、S 字の溝にたっぷりとソースが絡むので、濃厚なソースとお楽し

みください。 

■製品規格：500g ■価格：358 円（本体価格）386 円（税込価格） 

No.005 「イタリア ナポリで愛される 極太マカロニパッケリ」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格マカロニ。低温長時間乾

燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。パッケリは分厚くてもちもちとした食感

がたのしい、一度食べたらやみつきになる極太のマカロニです。魚介のパスタや、

中に具材を詰めたりと、様々な料理で食卓を彩ります。 

■製品規格：500g ■価格：598 円（本体価格）645 円（税込価格） 

 

Xmas、年末年始にご家族で! 

「eatime」本格パスタ各種、パッケージ一新で再発売！ 
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＜2024 年１月発売予定＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜取扱い店舗＞ 

・㈱マルエツ、㈱カスミ、マックスバリュ関東㈱各店（一部取り扱いのない店舗もございます。）  

 

・お買い物アプリ「Scan＆Go Ignica」内、食品配送サービス「オンラインデリバリー」 https://od.ignica.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

問い合わせ先：広報ＩＲ 瀧澤、竹内（TEL：03-3526-4769） 

 

以上 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

厳選した逸品との美味しい出会いで まいにちの食事を もっと“いい時間”に。 

イータイムは、ユナイテッド・スーパーマーケット・ホールディングス㈱のプライベートブランドです。 

https://eatime-web.com/ 

No.002 「パスタ発祥の地グラニャーノが認めた 

            本格フェデリーニ 1.4mm」 

産地や製法、品質を保証する IGP に認証された本格パスタ。低温長時間乾 

燥により小麦の風味を贅沢に味わえます。細めで食感の良いフェデリーニは、 

オイル系、特にジェノベーゼソースとの相性が抜群です。 

https://od.ignica.com/
https://eatime-web.com/

