
 

 

                  ２０１７年９月２９日  

新ブランドの誕生です！ 

Ｕ.Ｓ.Ｍ.Ｈｏｌｄｉｎｇｓ PB商品、１０月６日デビュー！  

                                     

ユナイテッド・スーパーマーケット・ホールディングス㈱（以下、Ｕ.Ｓ.Ｍ.Ｈoldings）は、 

このたび、プライベートブランド商品（以下、ＰＢ商品）「eat ime イータイム」の販売を 

グループ 3社㈱マルエツ、㈱カスミ、マックスバリュ関東㈱の全店で開始いたします。 

ご提案します！新しい価値 

「eat ime イータイム」は、食品スーパー３社が、おいしさを追求し、さまざまな地域の食文化

や地域に根ざした逸品に焦点をあて、お客さまに新しい価値をご提案することをコンセプトにした 

オリジナル商品です。まず、第一弾は南イタリアの逸品を６品目、10月 6日より発売いたします。 

食の時間は、いい時間！ 「e a t」と「t i m e」を合わせて、「e a t i m e」です！ 

「食の時間を、おいしさはもちろん、発見や幸せを感じる“いい時間”に。 

食を通して“いい時間”をお届けしたい。」 そんな思いをこめて「e a t」 と 「t i m e」を合わせた、 

「eat ime 」が生まれました。 

「イータイム」と呼んでください。          

「eat ime があるから、あのお店に行こう！」 

そう思って親しんでいただけるブランドに、 

じっくり育ててまいります。厳選した逸品を 

お値ごろな価格で、ご提案してまいります。 

是非、ご賞味ください。 

                       記                             

    １．発売日：１０月６日（金）                        

   ２．販売店舗：マルエツ、カスミ、マックスバリュ関東 3社の全店舗 



 

 

 ３. 商品のご紹介 

                                     

 

 

 

 

 

       

   

            

４．「ｅａｔｉｍｅ イータイム」商品の動画レシピなどを、Ｕ.Ｓ.Ｍ.Ｈoldings のホームページで 

ご紹介いたします。是非お立ち寄りください。（3社のホームページからもご覧いただけます。) 

   ＵＲＬ：https://eatime.jp                

№001 「そのまま食べてもおいしい ホールトマト」  

固形分 240ｇ、総重量 400ｇ198円（税抜）   

№002 「パスタ発祥の地グラニャーノが認めた本格フェデリーニ 」  

1.4mm  298円（税抜） 

№003 「パスタ発祥の地グラニャーノが認めた本格スパゲッティーニ」  

1.7mm  298円（税抜） 

№004 「パスタ発祥の地グラニャーノが認めた本格スパゲットーニ」  

1.9mm  298円（税抜） 

№005 「ナポリの定番食感を存分に楽しむ本格パッケリ」  

                                500ｇ 498円（税抜） 

№006 「シチリアで愛されるソースがよく絡む本格カザレッチェ」 

                               500ｇ 298円（税抜） 

 IGP認証取得のロングパスタとショートパスタ 

 低温長時間乾燥のため、香り成分が留まり、風味が豊かです。 

 ブロンズダイス（青銅製の絞り口）使用のため、ザラザラした表面でソースや具と絡みがよいのが特徴です。 

 プロテイン含有量が 14％以上のデュラムセモリナ粉を使用しており、こしが強く、素晴らしい食感が楽しめます。 
   

   分厚くてモチモチした食感の極太なショートパスタです。魚介、トマトソースと合わせたり、 

中に具材を詰めたり、ふだんの料理でも、おもてなし料理でも活躍する「パッケリ」は、 

イタリア南部、ナポリの定番として親しまれています。 

 

198円（税抜） 

 甘みと旨みが特徴のマルツァニーノ種を使用したホールトマト  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

      イタリア南部シチリア州の伝統的なショートパスタです。断面がＳ字状で、 

溝にソースがよく絡みます。 

 

 

198円（税抜） 

以上 

IＧＰ・・・Indicazione Geografica Protetta の略で、保護指定地域の呼称です。食品の 

品質や安全性の認証と生産者保護のための認証制度の 1 つで、2013年よりＥＵが定める 

ＩＧＰに「ＧrangnanoPasta」が追加されました。製造法や製造地、パスタの栄養成分など 

細かく定められた規定に従う事が義務付けられ、厳しい検査機関の審査をクリアしなければ認証 

取得することができません。 

小粒でそのまま食べてもおいしく、料理の幅が広がります。 

   

https://eatime.jp/

